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PREMIERES COTES DE BLAYE BLANC
CUVEE TRADITION

Famille DUBOIS, propriétaires.
Propriété familiale agrandie au fil des décennies.

DUBOIS farnily winegrowers.
The family property has progressed over the years.

REIGNAC & 18 kms de Blaye, 50 kms de Bordeausx,
rive droite de la Gironde. Majorité de pentes sud et plateaux.
REIGNAC, 1B kms from Blaye, 50 kms north of Bordeaux, right bank of the

river Gironde. On slopes and plateaux sunnily exposed south-south-wast,
17 hectares pour la Cuvée Tradition.
17 hectares for the Traditional vintage

Graves, sables grossiers et fins, quelques graves argileuses,
Sous-sal: grave argileuse avec quelgues alios.
Gravely soil with fine and rough sand, clayey-gravely in the subsaoil.

50 a B0 hectolitres par hectare.
Palissage vertical, vendange verte, effeunllage
50 to B0 hectolitres per hectare. Grean harvest, thin out the leaves,

Sauvignon: BS % - Muscadelle : 15 % (4000 pieds par hectare]
Sauvignon: B5 % - Muscadelle : 15 % (4 000 vine stocks per hectare).

Raisins vendangés & l'optimum de la maturité, macération pelliculaire
a 50 % et pressurage direct 50 %, table de tri et sélection des jus,
fermentation en cuves inox thermo régulées

The grapes are harvested at optimal maturity, selection of juices, fermenta-
tion at low temperature, maceration for sorne hours.,

En cuves inox, élevage sur lies jusqu'a la mise en bouteilles.
In stainless steel tanks, ageing on lees before bottling.

Vins trés aromatiques et parfumés, remarquables par leur finesse.
Parfums d'agrumes, fruits exotiques. Bouche : frais et fruité

Very fruiby wine, fresh with flavours of grapefruit, lychee, very fine citrus and
exotic fruits.

2 ans / 2 years




