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Famille DUBOIS, propriétaires.
Propriété familiale agranche au fil des décennies.
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15 hectares (4 000 pieds par hectare).

15 hectares (4 000 vine stocks per hectare)

Graves, sables grossiers et fins, quelques graves argileuses.
Sous-sol : grave argileuse avec quelques alios.

Gravely soil with fine and rough sand, clayey-gravely in the subsoil

45 HL a I'hectare, palissage vertical, vendange verte, effeuillage.
45 HL per hectara. Green harvest, thin out the leaves

50 % Merlot, 50 % Cabernet-Sauvignon - Vignes de 25 ans d'ége.

50 % Merlot, 50 % Cabernet-Sauvignon (aged 25 years)
A maturité optimale, table de tri, éraflage, foulage, macération et
far‘mentatmn en cuves inox thermo-régulées.

1, sorting on conveyor, crushing, fermentation in thermo-regula
ceal| tanks Lion

. long mace:

En barriques pendant un an, avec 33 % de fats neufs, 33 % de fits
d'un an et 33 % de fits de 2 ans.

Ageing 12 months in barrels

Riche et puissant, équilibré,

Nez de torrefaction, amande, vanille. Attague ronde, tanins fins et
puissants - Finale longue, agréable.

with flavours of grilled, toasted bread, red fruits, vanilla.

Con plex wine
| with good tannins

s rich, long
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